Landwirtschaftlicher Familienbetrieb

Fleisch und Wein aus eigener nachhaltiger Erzeugung



KANITZ

Uber Uns

In Mitten des Rechnitzer Weingebirges, auf der Ried Gyory, die auch das Herz
des Weinberges genannt wird, liegt der Winzerhof Kanitz.

Der sonnige Stidhang ladt auf ein gentissliches Glaschen Wein und eine
hausgemachte Heurigenjause ein. GeniefSen Sie den Ausblick tiber die
weitldufige Landschaft und die Ruhe der Natur.

Der landwirtschaftliche Familienbetrieb wird von Adele Kanitz, Tochter
Kathrin und Sohn Fred bereits in der vierten Generation gefiihrt.
Ausgehend von der Milchwirtschaft der GrofSeltern Hans und Anna Kanitz,
wurde im Jahr 1990 der Grundstein des Buschenschanks gelegt, beginnend mit
dem Bau des Gewdlbes, dem heutigen Rotweinkeller. Im September 1992
hiefSen wir die ersten Géaste in unserem Haus willkommen.

Heute bewirtschaften wir 2,5 Hektar Weingarten sowie 20 Hektar Ackerland
und einen Schweinestall. Von Beginn an setzen wir auf die eigene Produktion
von Fleisch und Wein. Die Pflege der Weinstocke sowie die Lese der Trauben

erfolgen ausschliefdlich manuell. Auf nachhaltige Bewirtschaftung legen wir

grofien Wert.

Unsere Schweine werden in kleinen Gruppen in den grofiztigigen Stallungen
mit reichlich Stroh gehalten. Tédglich sehen wir nach ihrem Wohlbefinden, der
liebevolle Umgang und Pflege unserer Tiere steht an hochster Stelle.
Alles aus einer Hand, vom Futteranbau aus unserer Landwirtschaft, iiber die
Zucht und Aufzucht unserer Tiere, bis hin zur Veredelung unseres Fleisches in
bester Qualitit.

Fiihlen Sie sich wohl in unserem Lokal und lassen Sie es sich gut schmecken!

Guten Appetit wiinscht Familie Kanitz!




Kalte Speisen
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Schmalzbrot
Zsiroskenyér

Schmalzbrot mit Zwiebel

Zsiroskenyérhagymaval
Bradlfett nbrot

Grammelaufstrichbrot

Toportokkrémes kenyér

Fischaufstrichbrot

Halkrémes kenyér

Topfenaufstrichbrot

Sajtos kenyér

Leberaufstrichbrot
Ken6émajas kenyér

Aufstrichteller

Terjedlemez

Kisebrot

Sajtos kenyér

Extrawurstbrot

Extra kolbédszos kenyér

Schinkenbrot

Sonkas kenyér
Surbratenbrot

Kiimmelbratenbrot

Koményes-csaszarhasos kenyér

Schweinsbratenbrot

(mit Knoblauch oder Garnierung)

Sertésstiltes kenyér fokhagymaval vagy koretként

Presswurstbrot

Diszn6sajtos kenyér
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Kalte Speisen

Schinken - Kisebrot

Sonkas-sajtos kenyér
Rohschinkenbrot

Surripperl mit Garnierung
Séban pacolt borda

Heurigenteller
Fatanyéros

Schinken-Kiseteller
Sonka-sajttal

Schinkenrolle mit Krensahne
Sonkatekerecs tejszines tormaval

Saure Presswurst
Disznésajt (hagymas-ecetes 1ében)

Saure Extrawurst
Périzsi (hagymas-ecetes 1ében)

Wurstsalat

Kolbasz salata

Thunfischsalat

Tonhalsalata

Salatteller
(mit Schinken oder Kise)

Salétatal sonkéval vagy sajttal

Knabbereien (Chips, Erdniisse, Snips,...)




Warme Speisen
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Bratwurst
(mit Pommes oder Sauerkraut und Knodel)

Stiltkolbasz siilt krumplival vagy kaposztaval és zsemlegombodccal

Hauswurst
(mit Pommes oder Sauerkraut und Knodel)

Hazikolbasz siilt krumplival vagy kaposztaval és zsemlegombodccal

Blutwurst mit Krautsalat
(oder Sauerkraut und Knodel)

Véreshurka kdposztasalataval vagy kaposztaval és zsemlegombodccal

Kiimmelbraten mit Senf und Kren
(oder Sauerkraut und Knodel)

Koményes csaszarhtis mustarral és tormaval vagy
kaposztaval és zsemlegomboccal

Surbraten mit Krautsalat
(oder Sauerkraut und Knodel)

Séban pacolt siilthts kdposztasalataval vagy

kaposztaval és zsemlegombdccal

Schweinsbraten mit gemischten Salat
(und Pommes oder Sauerkraut und Knodel)

Sertéssiilt salataval és stilt krumplival vagy

kaposztaval és zsemlegomboccal




KANITZ

Warme Speisen

Surripperl mit gemischten Salat

(oder Sauerkraut und Knodel)
Séban pécolt borda vegyes salataval vagy
kaposztaval és zsemlegombdccal

Fleischstibchen gegrillt mit gemischten Salat

(und Pommes)
Grillezett husrudacskak salataval és sult krumplival

Grillkoteletts mit gemischten Salat

(und Pommes)
Grillezett karaj vegyes salataval és stilt krumplival

Bauernschmaus
Schmankerlteller (Salatteller m. Schweinsmedaillons)

Portion Sauerkraut mit Knodel
Képoszta és zsemlegomboc

Portion Knoédel mit Schweinsbratensaft

Portion Pommes
Stlt krumplival

kleiner gemischter Salat
Salata

Jede Speise gibt es auch als kleine Portion
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Unsere Borger

Bauernborger mit Pommes
(Schweinefleisch, Speck, Kise, griiner Salat,
Zwiebel, Tomaten, Knoblauchsofie)

Gemiiseborger mit Pommes
(Gemuselaibchen, Kése, griiner Salat,
Zwiebel, Tomaten, Knoblauchsofie)

Hausborger mit Pommes

(Schweinefleisch, Kdse, griiner Salat, Zwiebel,
Tomaten, Knoblauchsofle)

Késeborger mit Pommes
(Schweinefleisch, Kadse, Knoblauchsofie)

Blutwurstborger mit Pommes
(Blutwurst, Kése, Senf, Kren)




Unsere hausgemachten Strudeln
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SiifSe Strudeln:

édes rétes:

Apfelstrudel

Almas rétes

Topfenstrudel

Tuards rétes

Topfen-Heidelbeerstrudel

Tarés-afonyas rétes

Topfen-Marillenstrudel

Tarés-sargabarackos rétes

Kirschenstrudel (je nach Saison)

Cseresznyés rétes (szezonélis)

Riibenstrudel (je nach Saison)

Répas-mékos rétes (szezonalis)

Pikante Strudeln:

sOs rétes:

Gemiisestrudel mit KnoblauchsofSe
Zoldséges rétes fokhagymads szosszal

Kartoffel - Grammelstrudel mit Knoblauchsofie

Burgonyas-toportys rétes fokhagymas szésszal

So lange der Vorrat reicht!

A készlet erejéig!

_




Ab Hofverkauf
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0,75 L Bouteille Rot- oder Weifiwein
0,75 L Bouteille Frizzante

1L Weifiwein

1L Rotwein

1L Traubensaft

1 Paar Hauswurst

1 Portion Bratwurst

1 Paar Blutwurst

1 Portion Presswurst (3 Scheiben)
%2 kg Schmalz

1 Becher Grammelschmalz

1 Becher Bradlfett

1 Becher Leberaufstrich

Y2 kg Grammeln




